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BRUGGIVIUOHLE

GOLDACH

Bruggmiihle -

Unser attraktives Sortiment fiir lhren Erfolg

infermill mino- farine

intermill - Mino-farine
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GRANGES-MARNAND « SION

Als Backerunternehmer sind Sie im hektischen Tagesgeschift stark gefordert. Der Kopf ist

voll und die Zeit knapp!...

...Dennoch mdchten Sie auf Neu-
entwicklungen nicht verzichten
und lhren Kunden - neben Ihren
Hauspezialitaten — immer wieder
Neuigkeiten und Abwechslung
bieten.

Nebst einem klassischen
Grundsortiment fiihren wir
viele innovative Mischungen
im Angebot, die simtliche Kon-
sumentenwiinsche erfiillen:

Mehrkornbrotmischungen, Mi-
schungen fiir lange Triebfiihrun-
gen und intensives Brotaroma,
Mischungen fiir Wellness-Brote,
Mischungen aus alten, reinen Ge-
treidesorten und Mischungen fiir
urchig traditionelle sowie fir
exotische Brote. Wir produzieren
Spezialmischungen unter folgen-
den Labels: IP-Suisse, Bio-Knospe
und Naturel.

Fiir Sie filhren wir einen ganzen

Korb voller Brotideen:

Wir sorgen fiir einen Korb voller gluschtiger Brot-ldeen. V..n.r. sind

Starke Marken

Auch qualitativ hochstehende
Produkte haben nur Erfolg, wenn
sie richtig vermarktet werden.

Dem Marketing messen wir da-
her bei der Brotentwicklung ei-

ne hohe Bedeutung zu. Marken
schaffen bei den Konsumenten
Vertrauen und garantieren einen
gewissen, den Kunden bekannten

folgende Brote abgebildet: Roggenmalz, Crusti, Multikorn, Sant-
Abbondio, Balance, Holzofen, Paillasse Rustic, Spelta, La Favorite,
Soja, Urigs, Paillasse, Kiirbiskernen, 6-Korn, Hafer, Hirten, UrKorn.

und geschatzten Qualititsstan-
dard.

Als Béacker konnen Sie nebst
Ihrem individuellen Marktauftritt
von solchen starken Brotmarken
in lhrer Werbung profitieren. Zu-
satzliche Kunden werden lhr Ge-
schaft aufsuchen fiir den Kauf
solcher Top-Brote.
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> Mit Standorten in Goidach

 Schéftland, Granges-Marnand
_- und S:on regtenal gut vertreten _:

fP_ML Bundeiung der Marke— j,
tingkrafte filhrend in Sachen
' Dlenstlelstung und Werbe

unterstitzung fiir Kunden.

> Mit hochster Kompetenz
in Entwicklung und Qualitats-

sicherung fiir mnovatlve Qua f

_htatsprodukte

> Kurz: Zukunftsgenchtete_- -

Strukturen garantieren, dass
- Sie auch langfristig Top-Mehl

zu attraktiven Preisen erhalten.

Unsere Kunden profitieren von folgenden Markenbroten:

_"Unser Spelta

Unsere spezielle Verrr_tahlungs-

technologie und die Mischung -
* machen es moglich: Dinkel-

gebécke, welche durch lhre
schone Form und das Voiumen

stell ansprechen

- Spelta -Mehle hell und durikei =

- werden zu 100% aus UrDinkel

hergestellt. Die zertifizierte Mar-

Vke «UrDinkel» g'a’rahtiert ﬁjr die '

rmt Welz,en,gekreu_zten Dlnkel_ _

sorten aus Schweizer Vertrags-

emem fel_n=,
Dinkelzopf




